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Dicen que cada pueblo tiene un olor
diferente y propio que le aporta per-
sonalidad, y ello es claramente per-
ceptible en lugares como Aguilarde
Camp6 (Palencia) donde se huele a
galleta. Lorca oli6 durante lustros al
curtido de la piel y Molina de Segura
a ajo por culpa de una industria de
envasado de este producto natural.
En los pueblos riberefios se huela a
mary cerca de las lonjas, a pescado.
Pero todos conservamos en nuestra
memoria olfativa aromas de nifiezy
adolescencia, dificiles de olvidar a
pesar del tiempo transcurrido y de
los cambios en las costumbres so-
ciales. Aromas de pueblo que co-
braban intensidad en determinadas
épocas del afio y mas concretamen-
te en los dias previos cada afio a la
Navidad.

El aroma tradicional de Caravaca
durante todo el invierno era el que
aportaban las chimeneas, a lefia
quemada en el hogar doméstico,
Unico sistema de calefaccion hasta
la llegada de las estufas de butano
oeléctricas. Y nosélolas chimeneas
domeésticas sino los hornos dia y no-
che encendidos, cociendo en estas
fechas las confituras de pascua, y
de las panaderias diseminadas por
toda la ciudad.

A ese aroma general habia que
afiadir los aromas particulares que
inundaban las cercanias a determi-
nados puntos de distribucion de ali-
mentos, al margen de la mezcla de
aromas de muy diversa naturaleza
que aportaba el mercado de abas-
tos con entrada por la puerta de la
Cuestadela Plazay porla Gran Via.
Invito al lector a recordar las inme-
diaciones de los hornos de “La Paz”
en la Pl. Nueva, el de “la Pepita” en
la C. Mairena o el de “Ramirez” en la
C. Nueva; el de La Puentecilla, el de
laPl. de Nicolas Pérez, el del camino
del Jardinico y tantos otros disemi-
nados por la geografia urbana, don-
de seoliaaromeroy sabina apilados
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en lapuertade los mismos para que-
mar en su interior. A pan recién hor-
neado y a mantecados fabricados
en las casas, transportados con
mimo en llandas brillantes, cubiertas
con pafio de impoluta blancura, por
mujeres que ostentaban orgullosas
el resultado de viejas recetas here-
dadas de sus madres y abuelas.

También desde el horno al hogar
de donde partian y regresaban, ha-
bia rafagas de aroma a tartera, que
animaba los jugos gastricos de quie-
nes se cruzaban, y que en la mayoria
delos casos provocaban elogios ha-
cia el manjar humeantey sabrosoen
cuestion.

Otros aromas almacenados en el
recuerdo eran los que ofrecian los
comercios de “ultramarinos y colo-
niales” antes del envasado herméti-
co de los productos a que ahora se
obliga. Estas tiendas no precisaban
de rétulo alguno que anunciase su
ubicacién. El olor te conducia hacia
ellas tiempo antes de llegar. Los “ul-
tramarinos” despedian sobre todo,
aromas a bacalao (vendido al corte
en su interior) y también a una mez-
cla de alimentos alli ofrecidos a gra-
nel en sacos apilados en su interior
o alas puertas del comercio. Aceite
servido con medidor manual activa-
do con manivela mecanica. Sardi-
nas “de cuba (por el envase de ma-
dera 'y no por su procedenma ser-

vidas en papel “de estraza”, que en
casa se prensaban en el quicio de
una puerta. Grandes latas de atun
en aceite o escabeche, servido su
producto al peso a la clientela, o en
bocadillos para el almuerzo o lame-
rienda (a los que se aportaba cho-
rreante jugo de tomatey a veces sal-
sa mayonesa) y embutidos, de los
que en Caravaca hay tanta abun-
dancia. Tiendas de ultramarinos y
coloniales de esta naturaleza habia
en todos los barrios y también invito
allector arecordarlasuya. Amanera
de ejemplo me referiré a las de An-
drés Aroca en El Pilar, Alfonso “Su-
premo” enla C. Mayor, Alonso “Diez
Reales” y Los Elias en Rafael Tejeo.
Las Manuelas y el tio José |zquierdo
en las inmediaciones de la Cruz de
los Caidos. Cruz Barrerasy Carricos
en las cercanias del Puente Uribe y
tantas otras a los que el lector pon-
dranombre ya que su aroma perma-
nece aun en sus fosas nasales.

También hay que recordar el aro-
ma aportado por las panaderias an-
tes y después de fracasar aquella
panificadora o cooperativa de pana-
deros que se establecio cerca de la
actual plaza de Paco Pim (antes Elip-
tica).

A lo largo del afio, y no siempre
coincidiendo con las cercanias dela
Navidad en el calendario local, otros
aromas |dent|f|caban eI Iugar urbano
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de la ubicacion de determinados si-
tios. De nuevo propongo al lector re-
cordar los perfumados aromas que
desprendia el comercio de “La Pa-
pirusa” en la C. Mayor, por la venta
de colonias a granel ofrecidas en su
interior ala clientela en tubos de en-
sayo o probetas, o mediante servi-
dores mecanicos activados conma-
nivela manual. El que desprendian
las farmacias de D. Pedro Antonio,
D. Dionisio Lopez, D. Luis Sanchez
Caparros, D. Orencio Bravo y la de
D. Cayetano Rodriguez (Botica de
las Columnas enla C. Poeta Ibafiez).
El desprendido de las tabernas don-
de se servia vino, también a granel,
en botellas que aportaba el propio
consumidor, como la taberna del
Rascao en El Pocico, los “Farala” en
La Glorieta y otras en diferentes lu-
gares de la ciudad donde se servian
vinos de Bullas, Jumilla o La Man-
cha. La palma en los aromas vincu-
lados a las bebidas alcohdlicas se la
llevaba el establecimiento de Angel
Lopez Guerrero en La Canalica (Sor
Evarista) donde se fabricaba anis, li-
cor café y tantas otras bebidas por
ellos mismos fabricadas que tras-
cendian al espacio temporal de la
Navidad.

Otros aromas que identificaban el
lugar donde se ubicaban eran los
que desprendian las herrerias de
José Maria Corbalan en La Glorieta
y Mariano Calin enla Pl. Nueva. Los
talleres de joyeria de José Maria “el
Chavo” (cuando La Canalica va a
encontrarse con la Gran Via), Anto-
nio Ros enla C. Nueva, Rafael Orrico
y Longines, asi como las fontanerias,
y ello por los acidos utilizados en el
trabajo.

Los de las carpinterias de Luis Zar-
co (enlaC. de Rdédenas, hoy Grego-
rio Javier), Agustin Llana (en la C.
Colegio), Firlake (en la C. Nueva),
Mixta (en la C. de las Monjas) y tan-
tos otros, a aserrin y polvo proce-
dentes del corte de la madera.

Fueron tiempos de puertas abier-
tas en talleres y comercios, y tam-
bién de autenticidad en los produc-
tos, antes de lallegada del obligado
envase hermético que aumenta la
higiene y la asepsia pero priva a los
sentidos de sus sensaciones tradi-
cionales.

Con aromas navidefios de la Ca-
ravaca que vivieron nuestros abue-
los y nuestros padres, y también los
de mi generacién en nuestra nifiez y
primera adolescencia, hago llegar mi
mas cordial felicitacion navidefia a
cuantos lectores siguen semanal-
mente los viejos recuerdos y viven-
cias de este Cronista.

José Antonio

Melgares o
Cronista oficial de la Region de Murcia,
de Caravaca y de la Vera Cruz




